Herzlich willkommen auf der Bliiemlismatt!

Wir wiinschen lhnen einen frohen Aufenthalt
und e Guete!!

Markus Studer
und Team

... wussten Sie schon, dass. ..

- die Blilemlismatt auf 814 Meter iiber Meer liegt

- die Bliiemlismatt direkt am Europiischen Fernwanderweq
liegt

- Sie bei uns hausgemachtes Buurebrot und Ziipfe, Blumen und
Dekorationsartikel (nach Saison) kaufen kénnen

- Sie lhre angefangene Weinflasche mit nach Hause nehmen
kénnen und wir jeden Wein auch tber die Gasse verkaufen

- unser Kunststall 7 Tage die Woche geoffnet ist

- Hunde bei uns willkommen sind

und aufSerdem auf der Blilemlismatt 9 gliickliche Esel, 2 frohliche Hunde und 1
qfrisige Katze leben?

Betriebsferien 2024
Ab 22. Juli bis 4. Auqust
Ab 4. November bis 17. November




Frithling

Vorspeisen
Griine Blattsalate Fr. 11.00
Nsslisalat mit Speck und Ei Fr. 15.00
Frithlingsalat mit Ziegenfrischkise Fr. 16.50
Bliiemlismattsalat mit Speck, Pilzen und Croiitons Fr. 15.00
Birlauchsuppe Spargeln Fr. 12.50
Tomatencrémesuppe mit Pesto Fr. 12.50
Kirbiscremesuppe mit Croltons Fr. 12.50
Riiebli Ingwersuppe mit Pinienkernen Fr. 12.50

Spezialititen als Vorspeise oder Hauptgang

kleine Portion grosse Portion
Spargelravioli Spargeln Fr. 20.50 Fr. 28.50
Capuns da Sevgein Fr. 20.50 Fr. 28.50
Bliemlismattrosti Zwiebeln, Fr. 20.50 Fr. 28.50
Speck Kise Spiegelei
Risotto Safran Spargeln Pilze Fr. 20.50 Fr. 28.50

Quarkspitzli Birlauch Spargeln Fr. 20.50 Fr. 28.50



Frithling

Hauptgdnge

Kalb

Geschnetzeltes , Ziircher Art”, Résti Spargeln
Wienerschnitzel Preiselbeeren Pommes Frites
Saltimbocca Risotto Spargeln

Kalbssteak Morcheln Spargeln Kroketten

Rind

Stroganoff Niideli Spargeln
Filet griiner Pfeffer Kartoffelgratin Spargeln

Poulet
Pouletbrust ,Supréme” Morcheln Spargeln Niideli

Lamm

Riickenfilet Krjuterkruste Kartoffelgratin Spargeln

Fisch und Krustentier
Seezunde ganz debraten Pommes Frites Spargeln

Egli Bierteig Tartarsauce Pommes frites
Riesencrevetten Birlauchrisotto Spargeln

Fondues

Kisefondue ,Bliiemlismatt” Brot Gschwellti Friichte
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Gemischte Blattsalate garniert mit

Schwein:

Schnitzel paniert Fr. 31.00
Cordon bleu Fr. 35.00
Steak Fr. 35.00
Kalb:

Cordon bleu Fr. 44.00

oder Pommes frites, Kroketten, Nudeln oder Risotto

Wurstslat einfach Fr. 17.00
Waurstkisesalat einfach Fr. 18.00
Thonsalat oder einfach Fr. 18.00
Hobelkise Fr. 20.00
Bliiemlismattteller Fr. 28.50
Biindnerteller Fr. 28.50

Wir geben lhnen gerne Auskunft iiber mogliche Allergene in den Gerichten



